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PPR 05 INDONEIDAD, LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DEL EQUIPO

— OBJETIVO

I Prevenir la contaminacion del empaque a través del control del disefio, |
| limpieza y mantenimiento de los equipos de produccion. '

Introduccion

Los equipos de produccion pueden ser una fuente de contaminacion si no se controla
adecuadamente. Por ello, es necesario asegurar su disefio higiénico, correcta limpiez
y mantenimiento, para evitar riesgos que afecten la inocuidad del empaque par
alimentos.
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